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Inizi di stagione

Seasonal small appetizers

-Primo antipasto A% 1-
PAVAHDIY IR RFVITURD FYVEAHEOST—
Calamari marinate con taccole e ragu di tentacoli di calamari al nero di seppia
Marinated squid with snap peas and a squid tentacle ragu in squid ink

-Secondo antipasto BIX 2-
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Vellutata fredda di asparagi Verdi e caviale
Chilled green asparagus velouté, served with caviar

-Prima pasta /\X# 1-
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Spaghetti alle vongole e seri giapponese
Spaghetti with clams and Japanese parsley

- Pesce faplE-
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Amadai alla brace, fumetto delicato ai pinoli
Charcoal- Grilled Amadai with pine nuts scented fumet

-Seconda pasta /\X% 2-
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Risotto al vino rosso con Ayu

Red wine risotto with Ayu sweetfish

-Carne PURE-
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Manzo giapponese alla brace, salsa di all’ essenza di UMAMI
Roasted japanese beef, UMAMI essence sauce

-Terza pasta /\X% 3-
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Un piatto dello chef

A dish from the chef

-Pre Dolce Small Dgs;ert—
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-Dolce 7H— k-
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Gelato al cioccolato bianco, confettura di amanatsu e spuma di pistacchio
White chocolate gelato, amanatsu marmalade, pistachio espuma

Caffe e piccola pasticceria
HIO T ENEF
Caffe e piccola pasticceria
Coffee and small pastry



