
DALIA 
ダリア 

 

-Antipasto 前菜- 
小ヤリイカのソテー 黒トリュフの香り 根セロリのエスプーマ 
Calamari saltati profumato al tartufo nero con spuma di sedano rapa 

Sauteed squid flavored with black truffle and celery root espuma 

 

- Pesce 魚料理- 
黒ムツ カブのストゥファート ハーブのエッセンス 
Kuromutsu scottato con rape stufate e essenza di erbe 

Pan-seared Black rockfish with braised turnips, herb aromatics 

 

-Pasta パスタ- 
スパゲッティーニ 白魚と根三つ葉 

Spaghetti al biancheto e Mitsuba (prezzemolo giapponese) 

Spaghetti with whitebait and Mitsuba (Japanese parsley) 

 

-Carne 肉料理- 

厳選和牛ロースの炭火焼 堀川ゴボウ 赤ワインと赤味噌 
Manzo giapponese alla brace con scorzonera, Salsa di marsala e “Akamiso” 

Roasted japanese beef with burdock root, marsala and “Red miso” sauce 

 

-Dolce デザート- 

ブラッドオレンジのスフォルマート カンパリのソルベット 
Sformato all’ arancia rossa con sorbetto al campari 

 Blood orange sformato, served with Campari sorbet 

 

Caffè e piccola pasticceriastee 
カフェと小菓子 

Caffè e piccola pasticceria 

Coffee and small pastry 


