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Inizi di stagione

Seasonal small appetizers

-antipasto BI%Z-
NFIITEDHILEIL TAFaDETEYVYFLYSF—X
Tartara di gambero botan con finocchio e mozzarella
Botan shrimp tartare with fennel and mozzarella

-Prima pasta /\X% 1-
ANEZED ALY REILAH
Tonnarelli al nero di seppia con salsa di totanetti

Squid ink Tonnarelli with baby squid sauce

- Pesce faAIIE-
I\FIDTUw b ZOIEEEFEDOHDHT
Fritto di cernia servito con brood di vongole e cime di rapa
Crispy fried Grouper served with rapini and clam broth

-Seconda pasta /(X% 2-
HYRSYF FE2HFAKRFTYI7HY BOE FER
Cappellaccci di fiori di farfaraccio e patata stagionata, salsa di cipolla bianca fresca
Cappellacci with potatoes and butterbur sprouts, served with a new onion sauce

-Carne PIR}E-
FBREMA4O—RADRANEE T+ 0OY bOXDKEE EHOIYECX
Manzo giapponese alla brace con scalogno scottato con essenza di UMAMI
Roasted japanese beef with charred shallots with UMAMI essence

-Pre Dolce Small Dgssert—
HOBLD/NERTH— K

-Dolce 7H— k-
ISV RALZDATAILNY—K HI)INUDVILARY k
Sformato all’ arancia rossa con sorbetto al campari
Blood orange sformato, served with Campari sorbet

Caffe e piccola pasticceriastee
NI T ENEF
Caffe e piccola pasticceria
Coffee and small pastry



